VORSPLISEN

| Pekingsuppe | dE55 3,50€
Z Wan TanSuppe | &5 3,50€
5 Gemusesuppe | 26355 3,50€
8 Mini Frinlingsrollen | h&EE  3,50€
O rrunlingsrollc | & 3,50€
0 Gebackene\Wan Tan | fE=& 3,90€
11 Gebackene Tintenlischringe 5.20€
| ¥E&f & [
15 Gebackene hasoerollen 3,50€
| FEWhihE
: 2 16 Tjia Dai Ha Gebackene Garnelen  5,20€
DIM-SUM fft’ﬁ aF
18 HOhner SaLe Spieise | 38k 5,.20€

chingsischen Tapas: kleineg, dampfende &
knusprige Leckerbissen, perfekt zum Teilen

DI Gedamplter Teigknodel | €
- mit Schweinefleisch & Gemuszefillung
- mit Tofu & GemUsefillung \.,-"

D3 Gebratene Teigtaschen | 15
- mit Schweinefleisch & Gemuseflliung

-+ mit Hadhnerfleisch & Gemiseflllung
- mit Gemusefillung \/

DG Gebratene Hohnertingel | 3833
in traditioneller Honig Sauce

D8  Gegrillle Rippchen | &iHHEE

in Honig angerostet

DIl Geschmortes Rind | k4R 4 5,20€

inwirziger Sauce

DIz Gebackener Tolu | AEYESE 5,20

in Wu-Xiang Gewlrzen




NUDELSUPPEN

Gemiise und Toppings inklusive. Wihle noch:

Y @

3 S
O | WassiklHE V 12,00€
5 g s - ]
i lhai Curry | ZEWEAE # V .  12,00€
S
%‘:jﬂ : o\ f"
(72
T B
L o \
k.” Geschmortes Rindfleisch in wirziger 4,00€ =
o ! & o a :
Sauce | @adm e 3\
- hnuspriges Hihnerfeisch | $E38 )/ 4,00€ |
* ,_] Rnusprige Ente | BRYERS 5,00€
£ .; Gebratene Garnelen | <8R 5,00€
223 . - -
ﬁ% L Gebackener Tolu | EEE 4,00€
¢
Gebackener veganes Huhnerfleisch - 5,00€
| &S
Gebackener veganes Entenfleisch - 5,00€
| HEERG
™ H
v &
w B
Schritt, | Schritt 2 Schritt 2 e
Stéabchen in der Stabchen mit Nudeln in den Loffel mit Und ganz wichtig: T &
ginen Hand und der Brlhe tauchen und beides aus dem Léffel keine Scheu vor ()]
Suppenldffel inder  essen, heilt dabei mit den Stébchen, die lautem Schitrfen!
anderen Mudeln in den Mund schlirfen.

P @




\WOR SHOW

*"‘"\_‘ - Reis inklusive. Wihle noch:
Tt B
S N
o L s BB Chop Suey | 243
'ﬂ. A S
A\ % O Kung Pao | 218
: ﬂ( fill Curry | g

> N Thai Curry | ZZEMVE

J &

A

5 ‘l‘; HOhnerfeisch | 38E 14.00€
=% l schweinelleisch | 33 14,00€
E E] Rindilcisch | A 15,50€

N Garnelen | KR 21,00€

RNUSPRIGES

Reis & Gamiise inklusive. Wihle noch:

@ '\

; i -~ Currysauce
knuspriges Huhnorliled. | BibEe 15,00€ :
P | - Erdnusssauce
4 AR . - HOIsIn Sauce -
: knusprige Ente | BRERS 18,00€ > “
;E 11' -~ SUs Sauer a =
s a | knusprige Putenstreifen | BRIEXG  15,00€ Pt ::! 4
E% L - Pllaumen 5 %k
& : . Sauce :
i | Knusprige Garnelen | BRkEXEF 21,00€ LK n
- Mango sauce
knuspriges Rotbarschiilel. | BRFEE  17,00€ - Pikante San
Saucr Sauce
= ) [




& TR W [

CHINA BOWLS

Hinder unter ¢ Jahre kénnen das Kindermen( wahlen

Sonst wihle aus:

=

N
Goebratenoer Reis | Wik 12,00€
Gebratene Reisnudein | ## 12,00€
Gebratene Eiernudel | @ 12,00€
Gebratene Udon Nudeln | S4m 12,00€
N\ 'd

J

HOhnerTieisch | 38
Schweinelleisch | %3
Rincileisch | A
Garnelen | KEF

Knusprig Gebackene Ente | BRIERS 6,00€
hnusprig gebackenes Huhner 3.00€
Neisch | BREER
OpLional veganes Ente | 283285 6,00€
Optional veganes Huhner &6,00€
fleisch | 438
k1 Gebackene Putensoreiren 6,50
mit Pommes & Mayonnaise/Ketchup
h3 Gebratenoer Lierreis 6,50
mit Hohnerfleisch & Gemise
k4 Gebratene Eiernudeln 6,50€

mit Hohnerfleisch & Gemuse



STEINTOPE

késtliche Spezialitdten in Natursteintopf vor deinen Augen:
heiB am garen & dampfend - ein knisterndes Fest fdr deine Sinne! [+

Reis inklusive

STI  fchiSchatze | \E#E S 18,00€ |
Acht chin. Kostbarkeiten mit Garnelen, Schweinefleisch, | 74
Hahnerfleisch, Rindfleisch und Gemiise, leicht scharf

STZ  Huhnerfeisch | =138 16,00€
mit Brokkoli
ST=z/ Garnelen | /=4 K Ep 21,00€
rmit Brokhkol
ST3  Huhnerfleisch | 63538 16,00€
in Spezial Sa-Cao Sauce oder in Spezial BEQ Sauce
ST3/ Rindfleisch | i34 7,006 - 7 TN
in Spezial 3a-Cao Sauce oder in Spezial BBQ Sauce H- T ey
G - 5 \
ST4  Mecoresiruchie | #5588 19,00€ j s
Garnelen Tintenfisch, Rotbarschfilet ool R 3
in Austernsauce oder in Spezial BBQ Sauce WM
ST4/. Garnelen | FEEE X 4R N 21,00€ /5* 7 </
in traditoneller Essig-SUB-Sauer Sauge %
ST5  Garnelen | b2 AR an Yoo /121,00€
in Spezial Sa-Cao Sauce L .t: #f (N i
STG  Rinderfleisch | B4R 700 |
rit Zitronengras ' Ay L
SR
ST7  Huhnerfleisch | B3 E RS 16,00€ |\
in SUR-Saurer Tomatensauce >
STGO Rindfleisch | &4 17,00€
mit Zwiebeln
ST8  Mopo Tolu | REEE SV 18,50€

Tofu in pikante Sauce mit Gemuese Vegetanische
oder mit Rindfleisch

.' STO  Tintenlisch nach Cong Bao /i
| ZBEGE S 19,00€

Tintenfisch gebraten in heissem Ewiabalnel td \
STIO Hll("l’ll'lf‘*l*‘ﬂ["h( hin Curr ) il IL{" ;
| INESG S . 16,00€

STIL Rindlleisch nach kung Pao £rt | S84 17.00€
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I0GA
107 £

108

10875,

109

SPEZIALITATE

Reis inklusive

Gebratene Garnelen | EEXIF & 7 21,00€

in Wu-Xiang Gewdlrzen

Gebratene Garnelen | F K4F 21,00€

mit Zitronengras

Gebratenes Lachslilol | =X & 21,00€

in traditioneller Hoisin Sauce

A

VEG/AN

Gebackener Tofu | 5V 18,00€
Goebackoenor Ayvocado Baclchon
| EhBATF V 18,00€

Knusprig in Panko umantelt mit Kartoffel und Gemuase

Gebratenes Gemase | kb 13.00€

hnusprig gebackenes Gemuse 14,00€
| BRtEIESE
Knusprig veganes Hahnerfilet 18,00€
| BRIEZERS

Gebratenes veganes Hah 1erfilet. 18,00€
| IS S

mit verschiedenem Gemise

Knusprig vegane Ente | BRREZRS ' 18,00€

Hausgemachte Peking Ente | #785%85  19,50€ Sl

mit Knochen

Hausgemachte pikante Ente | 20805 _g19,50€

in Knoblauchsauce & mit Knochen

Garnelen Wantan mit. Chiliolh und Udon Nudaln

| HMEEE S

21,00€




BEILAGEN

nur in Verbindung mit einem

Hauptgericht
Goebratonor Liorroeis 2.80€
mit Gamise
Goebratene Eiernudaein 2 80€
mit Gemise
Gobratonoe Reisnudein 2.80€

mit Gemuse

DESSERTS

Gebackene Bananen | MEEE &

mit Honig & serviert mit Vanilleeis

Gebackene fnanas | FEES 4,20€

mit Honig & serviert mit Vanilleeis

Sesamballchen | ¥EZ Bk 4,20€
gefilit mir sdBer Rotebohnen Paste mit Vanilleeis

Gebackener hokospudding | HERE 4,20€
auBen knusprig, innen zart mit Vanilleeis

Mangopudding | BRI R & 4,20€

in Hokosmilch
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Gesalliges Chinesisches Fondue mit kdstlicher Brihe und
Saucen sowig deinen individuell ausgewihlten Fleisch-,

B
LI

c

v

Ll
B

I

HO'T POT

Nur mit Verbestellung & ab 2 Personen!

Gemilse und Fischsorten

- Szechuan. ' +hlassik

Wéahle & kombiniere bis zu 12 Zutaten aus:

J &

- Liernudeln | BE@E

- Reiskuchoen | <55

- Gebackener Tolu | ¥ &3
- Getrockneter Tolu | 2B F
- Enoki Pilze | €%

-~ Pak Choy | B3

S

-~ V'eganes Hiuhnchen | E &G H

N\ @

Gemuse & Vegan

Alles kornmt mit diesen Saucen Zum dippen:

=4 e N

- Sesamsauce

- Hoisin Sauce
- [ischsauce

- Chilli Sauce '

A

- Garnelen | 4F

- Grunschalenmuscheln | £0an
- Tintenfisch |8 &

- Fischballchen | &7,

- Surimi Sticks | f# s

-~ Rindfleisch | 44 —
- Lammileisch | E% P ®5

- Schweinefleisch | 355 _
- Huhnerfilet, | 38

N

Meeresfrichte & Fleisch




HEIGER PLATTE

- Gearichte zum vorbestellan -

Feurig Scharfe Flusskrebse | FRig ) B4F
Gekochte Flusskrebse in einer bet3ubend-scharfen Sauce
Gericht fur 1 Person 32,00€

< Gegrillter Wollbarsch | BERiE &
Ganzer gegrillter Wolfbarsch in einer scharfen Sauce mit
verschiedenen Gemuse und Meeresfriochten {mit Graten)

Gericht fUr 2 Personen 58,00€

Rindfeisch gekocht. in Szechuanplielior
| 7KFE S F] in einer betédubend scharfen Brihe
gekochten zarte Rindfleischscheiben
mit verschiedenan Gemise

- gine Spezialitdt aus Szechuan
Gericht fir 2 Personen 52,00€

4 Gegarter Wollbarschifilet. | k& &

Filetierter Wolfbarsch gegart in "Suan Cai”
{Chinesischen Sauerkraut) und verschiedenen
Gemise (ohne Graten)

Gericht fUr 2 Personen 52,00€



